
EXPERIENCIAS
Distintas formas de acercarse al mismo lugar



Hay quien viene a descubrir 
el origen de un vino y se 
queda escuchando el viento 
entre las encinas. 

Quien busca una mañana en  
la dehesa y termina conversando 
alrededor de una mesa larga. 

Quien llega con un grupo, un 
equipo o una idea por dibujar.



Hay lugares que no se pueden 
explicar del todo. Hay que recorrerlos, 
permanecer en ellos y dejar que se 
revelen con el tiempo. 

La Melonera es uno 
de esos lugares.



No hay una sola forma de vivir 
La Melonera, solo distintas 
maneras de descubrirla. 

Compartimos experiencias 
que nacen en la bodega 
y continúan en nuestras 
haciendas.
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EXPERIENCIAS

Visitas, catas, talleres y propuestas 
gastronómicas para descubrir La 
Melonera desde dentro. Un recorrido 
por el viñedo, el olivar, los cereales 
antiguos, la bodega y la dehesa, 
donde paisaje, tiempo y vino forman 
parte de una misma historia.

10 
VISITAS A LA 

BODEGA

12 
EL PAISAJE AL 
ATARDECER

14 
BIENESTAR

16 
TALLERES Y 

OFICIOS

20 
GASTRONOMÍA

22 
UN DÍA A TU 

MEDIDA
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Cata + Degustación de Aceites hojiblanca y marteña con pan de 
escaña*. 35 € por persona (15 € entre 11-17 años) · Duración: 90 min · 
Español e inglés · Reserva previa

Visita Clásica
Para entender el origen.
Caminamos contigo el viñedo, el huerto y el olivar 
antes de bajar a la bodega. Te contamos por qué 
algunas variedades habían desaparecido y cómo 
volvieron. Terminamos catando los tres vinos (La 
Encina del Inglés —blanco y tinto— y Payoya Negra)
que mejor explican La Melonera, con jamón ibérico, 
aceites de la finca y pan de escaña recién hecho. Una 
primera vez que da ganas de volver.

Cata + Degustación de Aceites hojiblanca y marteña con pan de 
escaña* y acompañamiento de jamón ibérico de la Serranía. 50 € por 
persona · Duración: 120 min · Español e inglés · Reserva previa

Visita Tauromaquia
Donde el vino se cruza con el arte.
Recorremos la finca y la bodega catando algunos de 
nuestros vinos más emblemáticos, y terminamos en 
el espacio Tauromaquia: una colección poco habitual 
donde dialogan el Tratado de Pepe Illo con veinticuatro 
aguatintas de Picasso, los Toros de Burdeos de Goya 
y obras de Ramon Casas, Ricard Urgell o Costus. Un 
encuentro entre territorio, memoria popular y arte.

Cata + Degustación de Aceites hojiblanca y marteña con pan de escaña* y 
acompañamiento de jamón ibérico de la Serranía. 40 € por persona (15 € 
entre 11-17 años) · Duración: 120 min · Español e inglés · Reserva previa

Visita Corchero
Para mirar más despacio.
La misma ruta —viñedo, huerto, olivar, bodega— pero 
con tiempo para detenernos en lo que rara vez se 
ve: las uvas recuperadas que aún se trabajan en 
cantidades mínimas, los rincones donde se afina 
el vino, el detalle del oficio. La cata se amplía con 
nuestros Salinete, vinos de edición especial que solo 
se entienden estando aquí. Para quien quiera entrar 
un paso más.

*un cereal primigenio 
recuperado y elaborado en 
nuestra finca

VISITAS  
A LA BODEGA

Varias formas de entrar en La Melonera,  
cada una con su propio ritmo. Desde una copa sin 
reserva en la terraza hasta un recorrido pausado 

entre arte, vino y memoria popular.
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Cata de cinco vinos de La Melonera —La Encina del Inglés Blanco y 
Tinto, Payoya Negra, Salinete Rosado y Salinete Oxidativo—. 
Degustación de aceites ecológicos Hojiblanca y Marteña con pan 
de escaña elaborado en la finca. 
Mesa de picnic con selección de productos locales mientras se 
disfruta del atardecer entre viñedos y encinas centenarias.
65 € por persona (Niños 25 €) · Duración: 120 min · Español 
e inglés · Miércoles a viernes de 18:00 a 20:00 h · Mínimo 2 
personas · Reserva previa

Sunset Experience
Una hora distinta, un vino distinto.
El atardecer en la finca se vive desde un lugar 
privilegiado, copa en mano, con los viñedos y las 
encinas como horizonte. Acompañamos el momento 
con una selección de nuestros vinos y una degustación 
de producto local, en un formato relajado pensado 
para alargar la sobremesa hasta que cae el sol.
Una manera distinta de despedirse del día.

También podemos imaginar formatos a medida  
—un retiro de fin de semana, una jornada  
introspectiva, un encuentro entre disciplinas—  
siempre que tengan sentido en este lugar.

LA HORA DORADA
Cuando la luz cambia sobre las colinas  

y la dehesa empieza a respirar más despacio,  
La Melonera ofrece su mejor versión.
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Yoga
Sesiones al aire libre, adaptadas a todos los niveles, 
que se acomodan al ritmo del grupo y al momento 
del año. El cuerpo se mueve en diálogo con el 
paisaje, en prácticas que combinan respiración, 
movimiento y atención plena. 

Mindfulness y ceremonia 
de cacao
Una práctica guiada que combina silencio, 
respiración y la ceremonia del cacao para detener el 
ritmo y observar. El paisaje hace el resto. 

Pilates
Trabajo centrado en el fortalecimiento del cuerpo, 
la mejora de la postura y la conexión interna, en un 
entorno abierto que invita a moverse sin prisa.

BIENESTAR
A veces se viene a La Melonera no a probar 

 un vino, sino a respirar. La dehesa, los viñedos, 
el silencio amplio de la mañana son un buen lugar 
para volver al cuerpo. La encina pone la sombra; 

el paisaje, el tempo.
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Visita Clásica con cata de tres vinos + taller práctico de dulces 
tradicionales. Reserva previa  ·  Precio a consultar según grupo

Taller de dulces tradicionales
Recetas que llevan generaciones en la Serranía.
Después del recorrido por el viñedo y la bodega, las 
manos se ponen a trabajar. Un taller de repostería 
tradicional rondeña, guiado por quienes la conocen 
desde dentro, donde aprender a elaborar dulces que 
forman parte del paisaje y de la memoria local.
Una manera dulce —literalmente— de cerrar la mañana.

Estos talleres se combinan 
siempre con una Visita Clásica de 
tres vinos, para que el paisaje,  
la bodega y el oficio se descubran 
a la vez.

TALLERES Y OFICIOS
La Melonera trabaja con artesanos y oficios 

cercanos que comparten una misma manera de 
hacer las cosas: con tiempo, con cuidado y con 

producto de aquí.
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Visita Clásica con cata de tres vinos + taller de cosmética artesanal 
a elegir. Colaboración con Elisabet Moreno  ·  Reserva previa  ·  
Precio a consultar según taller

Cosmética artesanal con 
Elisabet Moreno
La piel también pide lo que da la tierra.
Una serie de talleres de cosmética natural 
junto a Elisabet Moreno, en los que se elaboran 
cremas, ungüentos y perfumes sólidos a partir 
de ingredientes nobles —algunos de ellos venidos 
directamente de nuestra finca, como los hollejos de 
uva tinta. Tres formatos para descubrir la alquimia 
que esconden las plantas y los frutos de aquí:

Alquimia de la Vid
Crema facial elaborada con hollejos de uva tinta 
de la finca. Una manera muy directa de llevarse el 
vino a la piel.

Ungüento relax y alivio
Un ritual de alivio y conexión sensorial pensado para 
soltar tensión y reencontrar la calma.

Pequeños Alquimistas
El secreto de los perfumes sólidos. Un taller pensado 
para niños, donde el juego se mezcla con el oficio.

Visita Clásica con cata de tres vinos + taller de conservas con 
producto de la huerta de La Melonera. Colaboración con El Perol  ·  
Reserva previa  ·  Precio a consultar

Taller de conservas con 
El Perol
La huerta de La Melonera, en un tarro.
Una colaboración con El Perol, oficio artesano de 
conservas de la Serranía. Tras la visita a la bodega, 
trabajamos en directo con producto recogido en 
nuestra huerta para elaborar conservas que después 
te llevas a casa.
Producto local, técnica de toda la vida, resultado 
para guardar.

El Perol 

Es una cooperativa 
agroecológica de la 
Serranía de Ronda 
formada por Alba y 
Arturo. Desde su pequeño 
obrador elaboran 
conservas vegetales 
artesanales a partir de 
frutas y verduras de 
su propia huerta o de 
productores locales.

Su trabajo se basa en la 
agricultura sostenible, 
el aprovechamiento 
de los recursos y la 
economía circular, dando 
valor a los productos 
de temporada y a las 
variedades tradicionales. 
Apostan por una 
producción de pequeña 
escala, cuidando los 
suelos, la biodiversidad y 
el tejido rural.

Además de crear 
conservas saludables y de 
proximidad, su objetivo 
es fortalecer el territorio, 
apoyar a los agricultores 
locales y facilitar que la 
actividad agrícola siga 
siendo viable en la zona.

Elisabet Moreno

Propuesta de cosmética 
natural artesanal 
integrada en la filosofía 
de La Melonera, basada 
en la recuperación 
del patrimonio, la 
economía circular y la 
conexión con el paisaje. 
Utiliza ingredientes 
locales como el 
AOVE de la finca y 
subproductos del viñedo, 
transformándolos en 
cosmética sostenible.

Su trabajo se centra 
en la sostenibilidad, 
la naturalidad y el 
compromiso con lo rural, 
impulsando la economía 
local y el respeto por 
el entorno. A través de 
talleres experienciales, 
propone una inmersión 
en la dehesa donde se 
elaboran productos 
cosméticos con 
técnicas artesanales, 
fomentando el 
autocuidado, la 
creatividad y la 
conciencia ecológica.
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25 € por persona  ·  Mínimo 2 personas  ·  
Reserva previa junto a una visita

Menú tapas + plato del día + postre + café + bebidas. 
65 € por persona  ·  Mínimo 4 personas  ·  Reserva previa junto a 
una visita

Menú Tapas
Para compartir, mirando la dehesa.
Una selección de producto local servida en formato de 
tapas: jamón ibérico, queso payoyo, gildas, hummus, 
berenjenas con miel de caña y paté de berenjenas. 
Pensado para alargar la cata y comer despacio.

Menú Almuerzo
Sobremesa larga.
Una mesa completa que combina la selección de 
tapas con un plato del día elaborado con producto 
de temporada, postre, café y bebidas. La forma más 
cómoda de convertir la visita en un día entero.

La oferta gastronómica se reserva 
siempre junto a una de las visitas 
a la bodega: Clásica, Corchero o 
Tauromaquia.

GASTRONOMÍA
La mesa en La Melonera es siempre una 

prolongación natural de la visita. Producto 
cercano, recetas honestas y vinos de la casa para 

acompañar la sobremesa.
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A DAY TAILORED TO YOU
La Melonera adapts to every visitor: 

celebrations, gatherings, tastings or ideas 
waiting to be developed. A flexible experience, 

designed around your needs and always in 
harmony with the landscape of the estate.

Alquiler del Salón Noble durante 2 horas + visita completa 
obligatoria + propuesta gastronómica (tapas o almuerzo).
750 € (alquiler del salón) + visita y gastronomía según grupo  ·  
Reserva previa

Alquiler exclusivo 
de la bodega
Cerramos la bodega para ti y tu grupo, durante 
todo un día. Un espacio entero para diseñar a 
medida: catas privadas, recorridos a fondo por 
la finca, almuerzos largos bajo las encinas o una 
jornada que mezcle vino, arte y paisaje.

Bodega en exclusiva durante una jornada completa  ·  Reserva 
previa

Eventos privados  
para grupos y empresas
El Salón Noble se reserva para encuentros más 
íntimos: presentaciones, celebraciones, jornadas 
profesionales o conversaciones que merecen 
otro escenario. Siempre acompañado de la 
visita completa a la bodega y de una propuesta 
gastronómica adaptada al grupo.

Lo importante no es lo que 
ofrecemos. Es lo que vamos a 
hacer juntos.
Escríbenos y empezamos. 
visit@lamelonera.com

UN DÍA A TU MEDIDA
La Melonera se adapta a cada visitante: 

celebraciones, encuentros, catas o ideas por 
desarrollar. Una experiencia flexible, diseñada a 
medida y en armonía con el paisaje de la finca.
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GIBRALTAR

MARBELLA

MALAGA

SEVILLA

RONDA

© La Melonera. Todos los derechos reservados.

Todos los precios están en euros e incluyen IVA.  
El contenido y los precios de las experiencias están 
sujetos a modificaciones.

Lugar Partido Rural los Frontones, 86 
29400 Ronda, Málaga
info@lamelonera.com 
lamelonera.com

la_melonera


